@ VISCONTI3

DOMAINE DE BELLENE SANTENAY
BEAUNE / FRANCIA

FRANCIA
BEAUNE
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ESTENSIONE
Qﬁ TERRITORIO
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?ﬁ 19 Ha

BOTTIGLIE PRODOTTE
AL'ANNO

100.000

VITIGNO VINIFICAZIONE
100% Chardonnay Acciaio inox
REGIONE AFFINAMENTO
Cote de Beaune, In botti dilegno per 12
Bourgogne mesi, per essere poi
imbottigliato
ETA'DELLE VIGNE
Dai 35 ai 104 anni TIPOLOGIA TERRENO
Calcareo
TEMPERATURA DI vl >
SERVIZIO GRADO ALCOLICO GRAND VIN DE BOURGOGNE
1zac 1% SANTENAY

LES CHARMES DESSLUS

UTELLATION SANTENAY CONTROLES

NOTE DEGUSTATIVE
Di colore giallo paglierino intenso, al naso € succoso, con Tl O e e Dollone s
note intense di frutta a polpa gialla ed una mineralitd

deliziosa. Al palato & impressionante, la struttura affascinante.

Un vino stimolante e dal finale lunghissimo.

ABBINAMENTI
Oftimo in abbinamento a piafti come cous cous di
pesce, pasta o risotto con funghi. Si abbina alla
perfezione anche con pollame in salsa e formaggi di Visconti 43 S.r.l.
capra. Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB
Tel (+39)0392301980

viscontid3.com




