
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Chardonnay 

 

REGIONE 
Côte de Beaune, 

Bourgogne 

 

ETA’DELLE VIGNE 
Dai 35 ai 104 anni 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
12-14°C 

DOMAINE DE BELLENE 
BEAUNE / FRANCIA 

 

SANTENAY  

LES CHARMES DESSUS 

NOTE DEGUSTATIVE 
Di colore giallo paglierino intenso, al naso è succoso, con 

note intense di frutta a polpa gialla ed una mineralità 

deliziosa. Al palato è impressionante, la struttura affascinante. 

Un vino stimolante e dal finale lunghissimo. 

VINIFICAZIONE 
Acciaio inox 

 

AFFINAMENTO 
In botti di legno per 12 

mesi, per essere poi 

imbottigliato 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Calcareo 

 

GRADO ALCOLICO 
13% 

 

ABBINAMENTI 
Ottimo in abbinamento a piatti come cous cous di 

pesce, pasta o risotto con funghi. Si abbina alla 

perfezione anche con pollame in salsa e formaggi di 

capra. 


